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Anfrage Ducotterd Christian 2020-CE-38
Fehlende Aufsicht Gber die Angaben zur Fleischherkunft

I. Anfrage

(Der Website des FRC (Westschweizer Konsumentenschutzverband) entnommener Text)
Schweizer Konsumentinnen und Konsument tragen oft die Kosten einer widerspriichlichen Politik.
Im Erndhrungsbereich hat dies zur Folge, dass namentlich Lebensmittel importiert werden, die
unter Bedingungen hergestellt wurden, die in der Schweiz verboten sind. Das betrifft
typischerweise Fleisch von Tieren, die mit Hormonen oder mit leistungsférdernden Antibiotika
oder Anabolika behandelt wurden. Obwohl diese Praxis in der Schweiz und Europa seit Jahrzehnten
verboten ist, erlaubt unser Land im Gegensatz zur Européischen Union den Import von so
hergestellten Produkten. Eine wirklich paradoxe Situation.

Mercosur-Abkommen: begriindete Angste

Maochte der Kunde sicherstellen, dass er kein Fleisch konsumiert, das mithilfe von fir die Tiere
schadlichen Substanzen hergestellt wurde und womdglich gesundheitsgefahrdend fuir den Menschen
ist, so kann er sich fur einheimisches oder européisches Fleisch entscheiden oder auf die
Deklaration achten. Denn Fleisch aus Landern, die die Verwendung von Wachstumsférderern nicht
verboten haben, muss sowohl im Supermarkt als auch im Restaurant entsprechend deklariert sein.

Zudem muss das Gesetz eingehalten werden, was uns im aktuellen Kontext besonders interessiert:
Ende August 2019 schlossen die Lander der Europdischen Freihandelsassoziation, zu denen die
Schweiz gehdrt, ihre Verhandlungen tber ein Freihandelsabkommen mit den Staaten des
Gemeinsamen Stdamerikanischen Markts (Mercosur) mit Argentinien, Brasilien, Paraguay und
Uruguay, ab. Doch dieses Abkommen lasst befuirchten, dass zunehmende Mengen an Fleisch auf
den Schweizer Markt gelangen, dessen Herstellungsbedingungen nicht den Erwartungen der
Konsumenten entspricht.

Mit den folgenden Zahlen lasst sich das Problem verdeutlichen: Die Schweiz konsumiert jahrlich
445 000 Tonnen Fleisch. Davon werden 88 000 Tonnen bzw. 20 % importiert. Mehr als die Halfte
dieses Anteils ist Gefliigel, wovon geméass Bundesamt fur Landwirtschaft (BLW) wiederum 40 %
aus Brasilien stammt. Da es sich beim Geflligel nach dem Schweinefleisch um das zweitbeliebteste
Fleischprodukt der Schweizer handelt (Uber 14 kg pro Person im Jahr), ist dieses Land also ber alle
Arten gesehen unser Hauptlieferant fiir Fleisch. Und Poulet ist ein Gericht, das man sehr oft in
Restaurants antrifft.

Obwohl es in der Schweiz nur wenig konsumiert wird (1,2 kg pro Person im Jahr), ist auch
Lammfleisch interessant, da es mehrheitlich aus Australien und Neuseeland importiert wird. Doch
diese Lander heben sich ebenso wie Brasilien durch Produktionsmethoden hervor, die in der
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Schweiz verboten sind, wie die Verwendung von Antibiotika oder anderen nichthormonellen
Produkten wie Wachstumsforderern.

Ein Drittel: Anteil der von Testessern des FRC besuchten Westschweizer Restaurants, die die
Fleischherkunft nicht richtig deklarieren.

Warum sollte man sich fir die Restaurants interessieren?

Gemass den Zahlen des BLW wird heute rund die Hélfte des Fleisches ausserhaus konsumiert. Eine
Umfrage des Schweizer Tierschutzes von 2016 hatte jedoch aufgezeigt, dass der Detailhandel zwar
immer h&ufiger auf hormonbehandeltes Rindfleisch verzichtet, die Nachfrage in der Gastronomie
jedoch nach wie vor gross ist. Auch wenn keine Zahlen vorliegen, lasst sich daraus schliessen, dass
der Konsum von Fleisch aus in der Schweiz verbotenen Praktiken in 6ffentlichen Gaststétten
zweifellos haufig ist. Es ist daher &usserst wichtig, zu gewahrleisten, dass der Konsument
transparent informiert wird.

Nichts eignet sich besser als eine Untersuchung vor Ort, um diesen letzten Punkt zu Uberpriifen! So
haben mehr als 30 Testkunden (iber die Festtage Ende Jahr 193 Gaststétten in der ganzen
Westschweiz besucht. Im Visier: Rind- und Kalbfleisch, Geflugel (Poulet und Truthahn) sowie
Lamm. Ihr Auftrag: uberprifen, ob die Herkunftsangaben furr das Fleisch den gesetzlichen
Vorschriften entsprachen, und zweckdienliche Informationen in diesem Bereich zusammentragen.

Erster Punkt: in fast neun von zehn Féllen ist die Herkunft des Fleisches ausdricklich angegeben,
entweder auf der Speisekarte oder einem Plakat an der Wand. Gemass den Berichten der
Testkunden fand sich in rund 10,9 % der Félle keine Herkunftsangabe und bei 1,6 % der
betroffenen Gaststatten war sie unvollstandig. Tatsache ist auch, dass sich die Praktiken stark
unterscheiden: die Herkunft kann einzeln unter jedem Gericht oder unten an der Seite angegeben
sein, die Angabe kann sich jedoch auch auf einem ungunstig platzierten Aushang irgendwo im
Restaurant befinden, wo sie nicht ersichtlich ist, sofern man nicht speziell danach sucht. Das Gesetz
sieht eine schriftliche Angabe vor, prézisiert jedoch nicht, wo diese Angabe stehen muss und in
welcher Schriftgrosse. Gewisse Testpersonen haben diesen Punkt tibrigens bemangelt.

Die Uberpriifung von zehn Restaurants ergab, dass keines tiber das Zertifikat verfiigte, das es vom
obligatorischen Hinweis betreffend Hormone oder Antibiotika entbunden hatte.

Inakzeptabler Prozentsatz

Zweiter Punkt: die Angaben sind haufig sehr ungenau. Bei einem bedeutenden Anteil der erfassten
Félle stammte ein und dasselbe Fleisch aus unterschiedlicher Herkunft. Das ist kein Problem, wenn
der Restaurantbetreiber explizit erwéhnt, dass zum Beispiel das Rindssteak aus einem Land kommt,
das Geschnetzelte aus einem anderen und das Kotelett aus einem dritten, es wird jedoch zu einem
Problem, wenn die Herkunft des Poulets regelméssig mit beispielsweise «Schweiz/Brasilien»
angegeben wird. Mit dieser von einem grossen Teil des besuchten Panels verwendeten Lésung
haben es sich die Restaurantbetreiber einfach gemacht, da sich so eine regelmassige Aktualisierung
der Menis vermeiden lasst. Sie ist jedoch problematisch, da sie die tatsachliche Herkunft des
Fleischprodukts kaschiert. Die Testkunden hatten in der Tat sehr oft Mihe, genauere Angaben zum
gewahlten Gericht zu erhalten. Entweder raumte das Servicepersonal ein, nicht Bescheid zu wissen,
erkundigte sich jedoch nicht in der Kiiche nach der Herkunft, oder gab abgedroschene Floskeln von
sich, wie: «Wir sind in der Schweiz, da wird alles kontrolliert.» Eine &usserst bedauerliche und sehr
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verbreitete Gleichgultigkeit. Bei insgesamt 36 % der von den Ermittlern des FRC erhobenen Daten
war eine Auswahl von Herkunftslandern erwéhnt oder die Angabe fehlte. Beim Rindfleisch betragt
der Anteil 32,2 % der Besuche, fur das Gefllgel steigt er sogar auf 45,4 % an. Konkret war Uber ein
Drittel der Proben nicht gesetzeskonform! Denn wie uns das Bundesamt fiir Lebensmittelsicherheit
und Veterindrwesen (BLV) bestatigt hat, entspricht die Pflicht zur Deklaration der Herkunft von
Fleisch einer korrekten und prézisen Angabe, was «normalerweise die Verwendung einer Liste
moglicher Herkunftsldnder ausschliesst». Dieser Prozentsatz ist somit viel zu hoch und
inakzeptabel.

Mehr als die Halfte importiertes Fleisch

Anhand der Berichte der Testkunden liess sich auch der Anteil von Fleisch auslandischer Herkunft
berechnen. Dem BLV und der Schweizer Branchenorganisation Proviande, die zur Erhebung
befragt wurden, schienen dieser Anteil nicht bekannt zu sein. Proviande sprach sogar von einer
«Blackbox». In der Erhebung des FRC stammten 64 % des Rind- und 72 % des Kalbfleisches aus
der Schweiz, beim Geflugel entsprach dieser Anteil nur 35 % und beim Lammfleisch 16 %. Fiigt
man das Fleisch hinzu, bei dem die Herkunft nicht bekannt war oder mehrere Herkunftslander
angegeben wurden, steigt der Anteil von importiertem Fleisch auf 50 %.

Woher aber stammt das importierte Fleisch? Aus allen méglichen Landern, nah oder fern, von
denen ein Grossteil in der Schweiz verbotene Produktionsarten erlaubt. Gewisse Mercosur-Staaten
gehdren dazu, aber auch Australien, Neuseeland, China oder Thailand. Fleisch aus Staaten, in denen
fur die Produktion Antibiotika oder hormonelle Leistungsférderer verwendet werden, muss
ausdriicklich als solches deklariert werden. Zweifellos wiirde eine absolut korrekte Deklaration
viele Kunden davon abhalten, bestimmte Speisen auf der Karte zu wéhlen. Obwohl 39 % der
besuchten Restaurants diese Angabe hétten anbringen missen, taten dies nur 6,7 %, und manchmal
auch nicht volistandig. Dieser Mangel betrifft vor allem Poulet aus Brasilien oder Lamm aus
Neuseeland. Viele Konsumentinnen und Konsumenten verspeisen so Gerichte in Unkenntnis
dartiber, dass diese moglicherweise Spuren von Wachstumsférderern enthalten oder das Leiden der
Tiere fur deren Produktion in Kauf genommen wurde. Das ist skandalos.

Ein solcher Mangel bedeutet zweifellos auch, dass diese Pflicht den Restaurantbetreibern als letztes
Glied in der Kette nicht bekannt ist. Bei ihren Besuchen tberpriifen die Kontrolleure der
Kantonschemiker sehr wohl, ob eine schriftliche Angabe gemacht wird, es ist aber sehr gut
maglich, dass die Angabe «stammt aus in der Schweiz verbotener Produktion» nicht auf ihrer
Checkliste steht. In Anbetracht der Ergebnisse ware eine diesbezlgliche Informationskampagne, in
der darauf hingewiesen wird, dass diese Deklaration obligatorisch ist, dusserst willkommen.

Transparenz als Verkaufsargument

Um mit etwas erfreulicherem zu schliessen, seien die besonderen Bemiihungen um klare
Informationen von asiatischen und Kebab-Restaurants erwahnt. Sie ergreifen manchmal die
Initiative und hangen das Informationsblatt ihres Importeurs im Lokal auf. Das ist zwar weniger
hibsch als eine Schiefertafel an der Wand, aber es ist gesetzeskonform. Der Feldversuch hat zudem
eine entgegengesetzte Tendenz zutage gefordert: die Ultragenauigkeit bei der Angabe der
Fleischherkunft, insbesondere beim Rindfleisch. In 21 Fallen konnten unsere Testkunden namlich
den Namen des Metzgers, des Produzenten, des Tals oder der Alp bestimmen. Die ultralokale
Kiche beruhigt die von Lebensmittelskandalen in der nahen und fernen Vergangenheit gebrannte
Kundschaft. Fir den Gastwirt ist es ein interessantes Verkaufsargument.
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Im Endeffekt zeigt die Umfrage auf, dass die Konsumentinnen und Konsumenten schlecht
informiert sind. Es ware daher hdchste Zeit, dass die fur die Umsetzung der Gesetzgebung
zustandigen Kantone sich des Problems annehmen. Dies wo sich der FRC seinerseits flr eine
Verstarkung der Deklaration der in der Schweiz verbotenen Produktionsarten ausspricht. Denn die
Leistungsforderer sind nur die Spitze des Eisbergs. Zahlreiche weitere von den Konsumenten
missbilligte Praktiken werden heute nicht deklariert.

Praxis: Kenntnis der Gesetzesgrundlage

Gemass der Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstdndeverordnung (LGV) und der Landwirtschaftli-
chen Deklarationsverordnung (LDV) mussen die folgenden Elemente schriftlich deklariert werden,
wenn Erzeugnisse in gemeinschaftlichen Einrichtungen wie Gaststétten, Krankenhdusern oder
Gemeinschaftsverpflegungsbetrieben abgegeben werden.

Das Ursprungsland des Fleisches

Werden im Ausfuhrland Produktionsmethoden verwendet, die in der Schweiz verboten sind,
mussen folgende Hinweise nach der Angabe des betreffenden Landes angebracht werden: «Kann
mit hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.» und/oder «Kann mit nichthormonellen
Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.». Gegebenenfalls sind beide Hinweise
anzubringen.

Auf diese Hinweise kann nur verzichtet werden, wenn anhand einer von der Europaischen Union
anerkannten amtstierarztlichen Bescheinigung nachgewiesen werden kann, dass ein Erzeugnis nicht
aus in der Schweiz verbotener Produktion stammt.

Besteht fir ein Erzeugnis ein vortiibergehender, kurzfristiger Versorgungsengpass, so darf tiber
dessen Ersatz mundlich informiert werden.

Fragen:

1. Aus welchen Grinden verschafft der Staat der Gesetzgebung am Ende der Kette, d. h. beim
Verkauf an die Konsumenten, keine Nachachtung, wéhrend die Schweizer Produzenten stark
kontrolliert werden, um die Riickverfolgbarkeit der Erzeugnisse und die Herstellungsmethoden
sicherzustellen?

2. Was wird heute unternommen, um falsche Angaben zu verhindern?

3. Wird der Staatsrat alles unternehmen, um fehlende oder falsche Angaben in Restaurants oder
Geschaften zu verhindern (z. B. «Herkunft Rind: Schweiz/Paraguay» wie man es oft in
Restaurants antrifft, und zwar ohne Angabe zur Produktion)?

4. Wird der Staatsrat bei der Umsetzung des Klimaplans der Bevélkerung und den Schulen eine
Information zur Verfligung stellen? Darin ginge es um die zusatzliche Beeintrachtigung des
Klimas durch importierte Produkte und insbesondere Fleisch, fir dessen Produktion die
Waldflachen verringert werden, grosse Futter- und Wassertransporte nétig sind, unkontrolliert
hormonhaltige Giille verteilt wird, das mit Wachstumsférderern produziert und mit
Langstreckentransporten importiert wird.

26. Februar 2020
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[I. Antwort des Staatsrats

Der Staatsrat mochte als erstes darauf hinweisen, dass sich der Text des FRC, den der Autor der
Anfrage vollstandig tbernommen hat, auf die Situation in der Schweiz bezieht und daraus keine
Schlussfolgerungen fiir die Situation im Kanton Freiburg gezogen werden kénnen.

1. Aus welchen Griinden verschafft der Staat der Gesetzgebung am Ende der Kette, d. h. beim
Verkauf an die Konsumenten, keine Nachachtung, wahrend die Schweizer Produzenten stark
kontrolliert werden, um die Ruckverfolgbarkeit der Erzeugnisse und die Herstellungsmethoden
sicherzustellen?

Der Staat Freiburg vollzieht die Gesetzgebung des Bundes. Das Amt fur Lebensmittelsicherheit und
Veterindrwesen (LSVW) ist die freiburgische Vollzugsbehorde fir die Umsetzung der
Bundesgesetzgebung bei der Abgabe an Konsumentinnen und Konsumenten gemass Artikel 14 der
Verordnung uber die Deklaration fur landwirtschaftliche Erzeugnisse aus in der Schweiz verbotener
Produktion (Landwirtschaftliche Deklarationsverordnung, LDV, SR 916.51)
https://www.admin.ch/opc/de/classified-compilation/20030958/index.html#al4. So hat das
Inspektorat fir Lebensmittel und Gebrauchsgegenstande des LSVW im Jahr 2019 in den rund

3940 Lebensmittelbetrieben des Kantons 2110 Inspektionen durchgefuhrt. 59 % dieser Kontrollen,
die meisten davon ohne Vorankiindigung, erfolgten in Restaurationsbetrieben.

Die Verantwortung fur die Deklaration selbst liegt bei der Person oder der Einrichtung, die solche
Produkte an Konsumentinnen und Konsumenten abgibt (Artikel 2 LDV).

2. Was wird heute unternommen, um falsche Angaben zu verhindern?

Diese Anforderungen werden regelméssig von den mit der amtlichen Lebensmittelkontrolle
beauftragten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern des LSVW kontrolliert und sind Teil der Kontroll-
Checkliste. Das LSVW weist die wiederhandelnden Betriebe auf die festgestellten Méngel hin, die
diese beheben missen. Falls die Gesetzesanforderungen nicht eingehalten werden, werden
Gebihren erhoben.

3. Wird der Staatsrat alles unternehmen, um fehlende oder falsche Angaben in Restaurants oder
Geschaften zu verhindern (z. B. «Herkunft Rind: Schweiz/Paraguay» wie man es oft in
Restaurants antrifft, und zwar ohne Angabe zur Produktion)?

Die Lebensmittelinspektoren und -kontrolleure werden die Anforderungen bei Betriebsinspektionen
weiterhin kontrollieren.

Was die Mehrfachangaben betrifft, so haben die Westschweizer Kantonschemiker festgelegt, dass
fur jedes Lebensmittel, das Fleisch von domestizierten Huftieren (wie Horntragern, Hirschen,
Kamelen, Schweinen und Pferden), von Hausgefligel oder Fisch enthalt, die Herkunft
(Produktionsland oder Fanggebiet) des zur Lebensmittelgewinnung verwendeten Tieres unter
Einhaltung der folgenden Regeln schriftlich angegeben werden muss:

> fur das/die Tagesmenii/s, eine einzige Herkunft pro Fleisch- oder Fischart;

> fir a la carte angebotene Speisen, hdchstens zwei Herkiinfte pro Fleisch- oder Fischart; falls zwei
Herkdiinfte angegeben sind, muss das Personal die Konsumentinnen und Konsumenten zur
spezifischen Herkunft und Produktionsart fiir jedes angebotene Gericht informieren kdnnen.


https://www.admin.ch/opc/de/classified-compilation/20030958/index.html#a14
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Es wird jedoch empfohlen, die Herkunft nicht in der Karte anzugeben, sondern auf einem
spezifischen Aushang, um sie falls ndtig anpassen zu kénnen.

Das Produktionsland muss zudem gemass den Bestimmungen von Artikel 15 der Verordnung des
EDI betreffend die Information Uber Lebensmittel (LIV, SR 817.022.16) angegeben werden.

Bei auf See gefangenem Fisch ist anstelle des Produktionslandes das Fanggebiet anzugeben
(Anhang 4 LIV, Fanggebiete der Food and Agriculture Organisation of the United Nations,
Erndhrungs- und Landwirtschaftsorganisation der Vereinten Nationen, FAO).

4. Wird der Staatsrat bei der Umsetzung des Klimaplans der Bevolkerung und den Schulen eine
Information zur Verfugung stellen? Darin ginge es um die zusatzliche Beeintrachtigung des
Klimas durch importierte Produkte und insbesondere Fleisch, fiir dessen Produktion die
Waldflachen verringert werden, grosse Futter- und Wassertransporte nétig sind, unkontrolliert
hormonhaltige Giille verteilt wird, das mit Wachstumsférderern produziert und mit
Langstreckentransporten importiert wird.

Der kantonale Klimaplan, der Ende Jahr in die Vernehmlassung gehen soll, enthélt derzeit mehrere
Massnahmen zur Sensibilisierung der Bevolkerung, auch tiber die Schulen, fur die Auswirkungen
der Erndhrungswahl.

Dazu gehoren die Massnahmen zugunsten von kurzen Transportwegen und des lokalen Konsums.
Diese Massnahmen férdern somit den Konsum von Produkten, die so wenig wie mdglich
transportiert werden sollen. Andere Massnahmen zielen darauf ab, die Bevdlkerung fur die
Auswirkungen des Konsums auf das Klima zu sensibilisieren. Dabei sollen Konsumentinnen und
Konsumenten darauf aufmerksam gemacht werden, dass importierte Produkte grossere Mengen an
Treibhausgasemissionen verursachen kénnen als Schweizer Produkte. Eine Massnahme sieht eine
Online-Plattform zur Sensibilisierung der Bevolkerung fir Klimafragen vor. Dabei wird
selbstverstandlich auch die Frage der CO2-Belastung in Zusammenhang mit der Erndhrung
behandelt. Andere Massnahmen konzentrieren sich spezifisch auf die Sensibilisierung fiir
Klimafragen an den Schulen. Die Klima-Belastung in Zusammenhang mit der Erndhrung durfte
ebenfalls ein Thema sein. Und schliesslich fordert eine Massnahme eine CO2-arme und
ausgewogene Ernahrung an Schulen. Die CO2-Belastung der in den Kantinen und im
Hauswirtschaftsunterricht verwendeten Produkte wird dabei entscheidend sein.

Der Staatsrat stellt fest, dass die in dieser Anfrage angesprochenen Themen auch im Rahmen der
Strategie Nachhaltige Entwicklung des Staats Freiburg behandelt werden, deren Vernehmlassung
diesen Frihling abgeschlossen wurde.

Es konnen insbesondere folgende Ziele und Massnahmen hervorgehoben werden:

> Zielvorgabe 2.1 Férderung nachhaltiger Ernahrungssysteme, mit dem Ziel gesunder und
verantwortungsvoll hergestellter Nahrungsmittel und Geschaftsmodellen, die kurze
Transportwege als Grundlage haben. Zu den Massnahmen, um dies zu erreichen, gehéren: die
Forderung von Projekten im Stil von «Agri&Co Challenge», die Nachhaltigkeitskriterien in die
Ausschreibungen integrieren, die Betreuung von Projekten zur Férderung kurzer Transportwege
und der lokalen Landwirtschaft (namentlich Verlangerung des Projekts «<PHR — Arc Iémanique»,
das kurze Transportwege fordern will), die Integration der Herausforderungen der Nachhaltigkeit
in der landwirtschaftlichen Ausbildung im Kanton Freiburg;
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> Zielvorgabe 4.1 Férderung der Bildung fir nachhaltige Entwicklung, Ziel ist es namentlich,
dass alle Bildungseinrichtungen die nachhaltige Entwicklung als festen Bestandteil ihres
Unterrichts und ihres Betriebs erachten. Dazu werden die Schulen mit Nachdruck ermuntert, dem
Netzwerk gesundheitsfordernder und nachhaltiger Schulen beizutreten, und sie erhalten die
angemessene Unterstiitzung fir die Umsetzung der vom Netzwerk verlangten Massnahmen;

> Zielvorgabe 12.2 Verantwortungsvoller Konsum und Produktion, unter anderem mit dem
Ziel, die Nachfrage nach gesunden, nah und umwelt- sowie sozialvertraglich hergestellten
Konsumgutern sowie das Angebot in der dffentlichen und halbdffentlichen Gemeinschaftsgast-
ronomie von gesunden, lokalen Produkten, die 6kologisch und verantwortungsbewusst produziert
wurden, zu steigern. Dazu ist vorgesehen, eine Charta zugunsten der Gemeinschaftsgastronomie
auszuarbeiten (unter der Betreuung von Terroir Fribourg) und das Label Fourchette VVerte mit der
AmaTerra-Zertifizierung zu fordern (Ausweitung zugunsten einer nachhaltigen Entwicklung).
Far Kéchinnen und Kéche wird ein kontinuierliches Fortbildungsangebot in nachhaltiger und
lokaler Kiche eingerichtet. In die Ausschreibungen und Vertrdge mit den Restaurationsbetrieben
beim Staat und bei halbdffentlichen Einrichtungen werden Nachhaltigkeitskriterien integriert. Im
Ubrigen werden Sensibilisierungsmassnahmen zugunsten eines gesunden, umweltfreundlichen
und sozialen Konsums durchgefihrt. Dabei werden Themen angesprochen wie Selbstgemachtes,
ausgewogene Ernahrung, Produkte mit geringem 6kologischem Fussabdruck, kurze
Transportwege, lokale und saisongerechte Bio-Produkte, Produkte mit Gréssenabweichung oder
Foodwaste.

Der Staatsrat fugt hinzu, dass im Rahmen der Notfallmassnahmen und der Massnahmen zur
Wiederankurbelung der Freiburger Wirtschaft infolge der Covid-19-Pandemie besonderes
Augenmerk auf die Unterstlitzung lokaler Produkte und der Produkte von Terroir Fribourg gelegt
wurde. Es sei daran erinnert, dass tber eine Online-Plattform (www.kariyon.ch) bei freiburgischen
Geschaften, Restaurants und Dienstleistungsanbietern, die wéhrend der Coronavirus-Pandemie
schliessen mussten, wie auch bei den Mitgliedern von Terroir Fribourg, die den Konsum von
lokalen Produkten unterstiitzen, Gutscheine gekauft werden konnen. Der Staat Freiburg tbernimmt
20% der jeweiligen Betrége bis zu einem Betrag von insgesamt 4 Millionen Franken. Dadurch
konnen Bestellungen fir 20 Millionen Franken flr die freiburgische Wirtschaft generiert, sowie zu
lokalem Konsum angeregt und die lokale Produktion stimuliert werden.

Der Staatsrat stellt schliesslich fest, dass den Konsumentinnen und Konsumenten auf der Website
https://www.werkzeugkastenumwelt.ch/meine-wahl-bei-der-ernaehrung/ bereits zahlreiche
Informationen zur Verfiigung stehen. Diese Website erlautert die unterschiedlichen Auswirkungen
unserer Erndhrung auf die Umwelt klar, enthalt viel Zahlenmaterial, Beispiele und Instrumente zur
Sensibilisierung.

Abschliessend bestétigt der Staatsrat, dass der Kanton Freiburg beim Vollzug der Gesetzgebung des
Bundes konsequent vorgeht und sich aktiv fur die Forderung kurzer Transportwege und der lokalen
Produktion einsetzt.

29. September 2020
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